VÝBORNÝ OVOCNÝ KOLÁČ – „ŇAM“
 U nás ve škole máme nejraději rybízový koláč. Rybíz si samy na zahradě pěstujeme, natrháme a sníme jak v čerstvé, tak zamražené podobě.

  Na přípravu potřebujete:
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 35 dkg polohrubé mouky

 20 dkg cukru
 10 dkg másla
 2 vejce

 2 lžičky prášku do pečiva
 ½ -  1 vanilkový cukr

 8 lžic studeného mléka 

POSTUP:

· V míse utřeme do pěny cukr, máslo a vanilkový cukr.
· Přidáme celá vejce, mouku, prášek do pečiva a mléko.
· Vše vymícháme.
· Směs nalijte na vymazaný a vysypaný pekáč. 

· Těsto rozetřeme na vymazaný a vysypaný plech.
· Poklademe ovocem a posypeme drobenkou. Pečte ve středně teplé troubě.
DROBENKA:

8 dkg másla, 8 dkg cukru krystal, 16 dkg hrubé mouky 
PŘEJEME SNADNÉ PEČENÍ A DOBROU CHUŤ.
