NÁŠ DOMÁCÍ PERNÍK tzv.. ODEMYKACÍ PERNÍK PRO POTĚCHU JAZÝČKŮ
  Na přípravu jednoho pekáče potřebujete:
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0,45 dkg polohrubé mouky

0,25 dkg cukru

     9 lžic oleje

     2 vejce

     3 lžíce kakaa

     1 prášek do perníku

     1 vanilkový cukr

 ½ l mléka   

POSTUP:

· Do mísy nasypte mouku, cukr, vanilkový cukr, kakao.
· Trochu mouky odsypte – v ní dobře promíchejte prášek do perníku – ten vmíchejte do hotové směsi až nakonec.

· Přidejte celá vejce, olej, mléko.

· Vše důkladně vymíchejte, nakonec přisypte zbytek mouky s kypřícím práškem do perníku a zamíchejte.

· Směs nalijte na vymazaný a vysypaný pekáč. Pečte ve středně teplé troubě.

· Upečený vychladlý perník můžete posypat moučkovým cukrem nebo přelít ledovou či čokoládovou polevou.

Tento perník jste měli možnost ochutnat na odemykání zahrady 22. 4. 2013.

PŘEJEME SNADNÉ PEČENÍ A DOBROU CHUŤ.

