POLÉVKA Z PEČENÉ ČERVENÉ ŘEPY
Na přípravu potřebujeme: 
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4 červené řepy

2 lžíce olivového oleje

1 cibule

0,5 kg brambor

2 mrkve
petržel

celer

kuřecí vývar
sůl, pepř, muškátový oříšek
zakysaná smetana

POSTUP:
· Červenou řepu a ostatní zeleninu očistíme, nakrájíme ji na větší kousky a dáme na pekáč. 

· Pokapeme olivovým olejem a pečeme v troubě asi 45 minut na 200 °C.
· Upečenou zeleninu dáme do hrnce a přidáme vařené brambory.Vše rozmixujeme a přilijeme vývar.
· Dochutíme solí, pepřem a muškátovým oříškem a necháme povařit.

· Nakonec přidáme zakysanou smetanu a ozdobíme petrželkou nebo libečkem.
PŘEJEME DOBROU CHUŤ!






